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1. ANLEITUNG ZUR ONLINE REGISTRIERUNG 
 

 
WICHTIG 

 

AUFRUFEN DER WEBSITE: www.genussregionen.at 
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I. TEILNAHME AN DER RICHTLINIE FÜR GASTRONOMIEBETRIEBE 

https://acm.services.ama.at/reg


 

  

II. EINGABE DER PRODUKTDATEN  

 
 



 

  

III. EINGABE DER BETRIEBS-STAMMDATEN 

 
 

http://www.genussregionen.at/


 

  

 
 

 
 

IV. AUSWAHL EINER KOSTENLOSEN ERSTBERATUNG 

 

 



 

  

V. ABSCHLUSS UND ÜBERMITTLUNG DER EINGABE 
 

 

  



 

  

2. VORBEREITUNG AUF DAS AUDIT 
 

VERPFLICHTENDE DOKUMENTE 

 

 

 

 

 

  



 

  

3. DIREKTER EINSTIEG FÜR GASTRONOMIEBETRIEBE 

o 

o 

o 

o 

o 

o 

 

mailto:gastronomie@amainfo.at
https://acm.services.ama.at/reg
http://www.genussregionen.at/


 

  

4. VORLAGE FÜR HERKUNFTSANGABEN IN DER SPEISEKARTE FÜR 
GASTRONOMIEBETRIEBE IM QUALITÄTS- UND HERKUNFTSSICHERUNGSSYSTEM 

CHECKLISTE 
 

 

 

 

 

 

 

 

VORLAGE 1 

 
 
 



 

  

VORLAGE 2 

VORLAGE 3 



 

  

5. BESTÄTIGUNG DES LIEFERANTEN ÜBER DIE HERKUNFT DER ROHSTOFFE  
 

 

 

 

 

HINTERGRUNDINFORMATIONEN 

FÜR DEN LIEFERANTEN 

 
 

 

 

 

 

 

 ________________   ______________________________________________  



 

  

6. BESTÄTIGUNG FÜR DIE FRISCHE SPEISENZUBEREITUNG  

   

 

 

 

 

o 

o 

o 

 ________________   ______________________________________________  

mailto:gastronomie@amainfo.at


 

  

7. TOLERIERTE FERTIGGERICHTE UND CONVENIENCE-PRODUKTE  

 

SPEISEN VON LEBENSMITTELMANUFAKTUREN UND DIREKTVERMARKTERN 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

HERKUNFTSANGABE DER HAUPTZUTAT BEI VORGEFERTIGTEN SPEISEN UND 
CONVENIENCE-PRODUKTEN: 

 

 

 

o 

 

 

o 

 

 

o 

o 

 

o 

BEISPIEL „POMMES FRITES“: 

 

o 

o 

 

BEISPIEL „BURGER PATTIES“: 

 

o 

o 



 

  

BEISPIEL „MARILLENKUCHEN“: 

 

o 

o 



 

  

8. HERKUNFTSNACHWEISE BEIM ZUKAUF VON ROHSTOFFEN UND ZUTATEN  

FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE 
 

 

 

 

o 

o 

o 

o 

o 

 

o 

o 

o 

FISCH UND FISCHEREIERZEUGNISSE 
 

 

 

o 

o 

o 

o 

WILD UND ERZEUGNISSE AUS WILDBRET 
 

 

o 

o 

o 

MILCH UND MILCHPRODUKTE 
 

 

o 

o 

o 

 



 

  

EIER UND EIPRODUKTE 
 

 

o 

 

 

 

 

o 

 

o 

o 

o 

 

o 

o 

o 

OBST, GEMÜSE, KARTOFFEL 
 

 

o 

o 

o 

o 

MAHL- UND SCHÄLPRODUKTE 
 

 

o 

o 

o 

HONIG 
 

 

o 

o  
o 

  



 

  

9. MITARBEITERSCHULUNG  

HILFESTELLUNG FÜR DIE MITARBEITERSCHULUNG 

 

 

 

 

QUALITÄTSANFORDERUNGEN 
 

o 

o 

o 

 

o 

o 

o 

 

o 

REGIONALE HERKUNFT 

 

o 

o 

 

o 

o 

 

o 

 

o 

 

o 



 

  

 

o 

ANGABEN IN DER SPEISEKARTE / IM AUSHANG: 



 

  

10. MERKBLATT „HEURIGE“ FÜR BÄUERLICHE DIREKTVERMARKTER UND 
GASTRONOMIEBETRIEBE 

BÄUERLICHE DIREKTVERMARKTER 
 

 

 

 

GASTRONOMIE 
 

 

 

 

EMPFEHLUNGEN 

 

 

 

 


